
 

 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
Gemischter Blattsalat an hausgemachter    10.50 
Balsamico-Vinaigrette 
 
Bunter Frühlingssalat mit Bocconcini-  15.50 20.50 
Mozzarella und Landrauchschinken    
 
Gebackener Geisskäse, Trevisano-Chutney,   18.50 
Frühlingssalat und Honigdressing 

 
Rote Linsen-Kokossuppe mit Karotten,   10.50 
Frühlingszwiebeln und Chili-Crostini 
 
«Hummus» Kichererbsenpüree mit Tahina,   14.50 
Kreuzkümmel und Pitabrot 
 
Kräuter-Knoblauchbrot   9.50 

 
Mezze-Teller mit Hummus, Baba Ganoush,   25.50 
Tsatsiki, Falafel, Bulgur, Feta und Pitabrot 
 
Antipasti mit Formaggini, San Daniele Schinken,  19.50 
Salame piccante, grilliertem Gemüse und Oliven 
 
Rindstatar mit grillierten Spargeln, Brandy,   23.50 33.50 
Butter & Bio-Holzofenbrot vom Ängelibeck  
 
Gebeiztes Saiblingfilet mit Dill an   23.50 
Senffrucht-Sauerrahm-Dip 
 
 
 
 
 
 

 
Allergene: Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. 
Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt. 
 
 



 

 
 
 
 

Hauptspeisen 
 
 
Spaghetti «sciuè sciuè» mit Kapern, Oliven,  16.50  19.50 
Kirschtomaten, Knoblauch und Chili  
 
«Chicchette» Kartoffelgnocchi mit Spinat und 19.50 26.50 
Zitronen-Mascarponesauce  
 
«Harira» Marokkanischer Eintopf mit Kichererbsen,  26.50 
Linsen, Koriander, Gemüse und Pitabrot    

 
«Roastbeef» kalt aufgeschnittenes Entrecôte,   33.50 
Tartarsauce, Pommes frites 
 
«Salsiccia finocchietto» Pikante Bratwurst mit   26.50 
Fenchelsamen, Gemüse und Frühkartoffeln 
 
Maispoulardenbrust an Estragonsaucen,   33.50 
Spargeln und Risotto 
 
«Rogan Josh» Indischer Lammragout mit   31.50 
Raita und Jasminreis 
 
Lammrack mit Mandel-Kräuterkruste,    38.50 
Saisongemüse und Frühkartoffeln 
 
Kalbs-Saltimbocca mit Pancetta, Salbei,    37.50 
Spargeln und Risotto 
 
«Black Angus» Rinds-Entrecôte, Kräuterbutter,   47.50 
Pommes frites und Gemüse 
 
Gebratenes Lachs-Steak an beurre blanc,   34.50 
Spargeln und Frühkartoffeln 
 
Fondue Hausmischung oder Alpenkräuter-Fondue  p.P.  29.50 
Schönrieder Bergkäse und «Le petit Fribourg»        (ab 2 Personen) 
 
 
Herkunft des Fleisches: Rind: IRL / Poulet: CH / Kalb: CH 
Lamm: IRL / Fisch: N / Trockenfleisch: Italien & CH 
Fonduemischung: Chäsblueme Heitenried, CH 

 


