RESTAURANT
RO/ENGARTEN

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat an hausgemachter
Balsamico-Dressing

NUsslisalat mit Speck, Ei, Champignons,
CroUtons und Hausdressing

« Chevre chaud » Trevisano-Chutney,
Randen-Orangensalat

Pikante RUebli-KUrbissuppe mit Ingwer,

Sauerrahm und Chili-Crostini

BUndner Gerstensuppe mit Bergk&se 10.50
Krduter-Knoblauchbrot

« Hummus » Kichererbsenpuree mit Tahing,

Pinienkernen und Oliven

Antipasti mit Formaggini, San Daniele Schinken,

Salame piccante, grilliertes GemuUse und Oliven

Klassisches Rindstatar mit Angeli- 23.50
Holzofenbrot und Butter

Rauchlachs-Tatar mit Brioche und Sauerrahm

Allergene: Unser Personal berdt Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.
Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwsSH.
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RESTAURANT
RO/ENGARTEN

Hauptspeisen

« Spaghetti alle vongole » mit Venusmuscheln,
Weisswein und Krdutern

« Spaghetti alla salsiccia » wirzige Wurst,
Tomaten, Rucola und Oliven

Randen-Kartoffelgnocchi mit Cima di rapa
an Mascarponesauce

«Hariran Marokkanischer Eintopf mit Kichererbsen,

Linsen, Kurbis, GemuUse und Pitabrot
« Salsiccia siciliana » WUrzige Schweinsbratwurst,
Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Schweinsfilet Medaillons im Lardo-Krdutermantel,
Risotto und GemuUse

Rindsfilet-Steak vom Grill, « Piment d Espelette »
Saisongemuse und Pommes frites

Lammrack mit Olivenkruste, Rotweinjus,
Rosmarinkartoffeln und GemUse

Black Angus Rinds-Entrecdte « Café de Paris »
Pommes frites und Gemuse

Poulardenbrust gefUllt mit Herbsttrompeten,
Risotto und Gemuse

Lachsfilet an « Beurre blanc » mit Cima di rapa,
Weissweinrisotto

Herkunftsbezeichnung: Rind & Lamm: IRL /Lachs: Schofttland
Poulet, Schwein, Salsiccia, Tatare: CH /Vongole, cold cuts: Italien
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