
 

 
 

Vorspeisen 
 

Gemischter Blattsalat an hausgemachtem    12.— 

Balsamico-Dressing 

 

Gebackener Geisskäse, Trevisano-Chutney,   24.— 

Sommersalat an Honigdressing 

 

«Insalata Caprese» Datteltomaten mit  18.— 27.— 

Bocconcini-Mozzarella und Basilikum 

 

«Choriatiki» Griechischer Salat mit Gurken,   17.— 25.— 

Tomaten, Peperoni, Oliven und Feta 

 

«Caesar salad» Lattichsalat mit Tandoori-  21.— 29.— 

Pouletstreifen, Parmesan und Hausdressing 

 

 

«Gazpacho Andaluz» Gekühlte Tomaten-   13.— 

Gurkensuppe mit pikantem Chilicrostini 

 

Kräuter- Knoblauchbrot   10.— 

 

 

Mezze-Teller mit Hummus, Baba Ganoush,   24.— 

Tzatziki, Falafel, Bulgursalat, Feta und Pitabrot 

 

«Hummus» Kichererbsenpüree mit Tahina,   15.— 

Pinienkernen und Oliven 

 

Antipasti mit Formaggini, Rohschinken,   22.— 

Salame piccante, Gemüse und Oliven 

 

Rindstatar mit Brandy, Melone,  25.— 35.— 

Ängeli- Holzofenbrot und Butter 

 

«Gravlax» Hausgebeiztes Lachsfilet mit   26.— 

Jack Daniels, Dill und Senffrucht-Sauerrahm Dip 

 

 

 

 
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere 

Mitarbeitenden. 

 



 

 
 

Hauptspeisen 
 

Spaghetti «sciuè sciuè» mit Kapern, Oliven,  20.— 26.— 

Kirschtomaten, Knoblauch und Chili  

 

Basilikum-Gnocchi mit Bocconcini-Mozzarella  23.—  29.— 

Zitronen-Mascarponesauce  

 

Bio Ratatouille-Ravioli mit geschmolzener  24.—  30.— 

San Marzano-Tomatensauce und Rucola  

 

«Harira» Marokkanischer Eintopf mit, Linsen   29.— 

Kichererbsen, Koriander, Gemüse und Pitabrot 

 

 

«Roastbeef» Kalt aufgeschnittenes Rinds-   37.— 

Entrecôte, Tartarsauce und Pommes frites 

 

«Salsiccia finocchietto» Pikante Bratwurst mit   29.— 

Fenchelsamen, Gemüse und Frühkartoffeln 

 

Poulet-Paillard mit Rucola, Ofen-Tomaten,   35.— 

Parmesan und Pommes frites 

  

Marinierte Lammhuft mit Bulgur-   37.— 

Petersiliensalat, Tsatsiki und Gemüse 

 

Kalbspaillard mit frischen Eierschwämmli,   45.— 

Rucola und Pommes frites  

 

Aaretaler Duroc-Schweins Kotelette mit Kräuterkruste,  37.— 

Gemüse und Pommes frites 

 

Black Angus Entrecote mit Kräuterbutter,   49.— 

Pommes frites und Gemüse 

 

Forellenfilet mit Eierschwämmli,   35.— 

Bratkartoffeln und Gemüse 

 

Loup de mer «butterfly», Chimichurri-Dip,    37.— 

Kartoffeln, Zitrone und Gemüse 

 
Fleische: Kalb, Schwein, Poulet, Tatare, Wurst: CH/Rind, Lamm: Irland/Rohschinken, 

Salami: Italien/Fisch: Forelle: CH (Zucht), Dorade: Griechenland (Zucht), 

Lachs: Norwegen (Zucht) 

 

 


