RESTAURANT
RO/ENGARTEN

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat an hausgemachtem
Balsamico Dressing

NUsslisalat mit Speck, Ei, Champignons,
CroUtons und Hausdressing

Gebackener Geisskdse, Trevisano-Chutney,
mit NUsslersalat

Burratine auf mariniertem Rotkraut-
Randen Salat und Parmesanchips

KGrbiscremesuppe mit Chili Crostini
BUndner Gerstensuppe mit Bergk&se 12—
Kréuter-Knoblauchbrot

« Hummus » Kichererbsenpuree mit Tahing,
Pinienkernen und Oliven

Antipasti mit Formaggini, Rohschinken,
Salame piccante, Gemuse und Oliven

Rindstatar mit Brandy, eingelegtem Korbis, 24—
Angeli-Bio Holzofenbrot und Butter

Rauchlachstatar mit grilliertem Focaccia

Allergene: Unser Personal berdt Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.

Alle Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt.
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RESTAURANT
RO/ENGARTEN

Hauptspeisen

« Spaghetti alle vongole » mit Venusmuscheln, 24 —
Weisswein und Kréutern

Quadrolini mit Ziegenfrischkdase, 23—
Salbeibutter und BaumnuUssen

Randen-Kartoffelgnocchi mit Maniokchips, 21 —
Mischpilzen an Mascarponesauce

« Harira » Marokkanischer Eintopf mit Kichererbsen,
Linsen, Bohnen, Gemuse und Pitabrot

« Salsiccia siciliana » WUrzige Schweinsbratwurst,
Pommes frites und GemuUse

Schweinsfilet im Lardo-Kr&dutermantel,
Serviettenknddel und Gemuse

Geschmorte Lammhaxe, Rosmarinkartoffeln,
Saisongemuse

Black Angus Rindsentrecéte « Café de paris »,
Pommes frites und GemuUse

Lammrack mit Olivenkruste, Portweinjus,
Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Rindsfilet-Steak mit TrUffelbutter,
Serviettenknddel und Gemuse

« Cog au vin blanc » Poulet mit Estragon,
Weisswein und Wildreis

Lachsforellenfilet mit « beurre blanc »
Wildreis, GemUse

Herkunft des Fleisches: Rind, Lamm: IRL / Wurst, Poulet, Schwein, Tatare: CH
Cold cuts: Italien / Fisch: CH
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